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Tra i convegni I'Assemblea Generale
di Fipe Lombardia.

Bergamo, 11 marzo 201Qa manifestazione fieristica Cooking Expo ha ingreonma alcuni
eventi collaterali. Tra questi 'Assemblea geneddePubblici Esercizi lombardi; gli Stati generali
della ristorazione e un convegno sulla cucinaatelidi qualita come leva dell'economia made in
Italy.

Lunedi 15 marzo

“Quale politica per lo sviluppo dei pubblici esercti?”

Dalle 10 alle 13 presso la Sala Caravaggio in Fieefi’'ambito di Cooking Expo, si terra il primo
confronto pubblico, organizzato dalla Federazidakana Pubblici Esercizi-Fipe, tra il Settore e le
Istituzioni. Aprira i lavoriEdi Sommariva direttore generale di Fipe; 'onorevdidefano Scaglia
sottosegretario allo sviluppo economico, intervesua‘la direttiva servizi e le implicazioni locali
per un nuovo governo del settore”. Alle 10.30 dirend nel vivo della discussione: i presidenti
provinciali Fipe interverranno sul tema “lo statardmo del settore: difficolta, istanze, proposee”
otterranno risposte dalle istituzioni, rappresent@Paolo Mora direttore generale Commercio,
Fiere e Mercati Regione Lombardi&ijorgio Bonassoli assessore alle attivita produttive e al
turismo della Provincia di BergamaAgtilio Fontana, presidente Anci Lombardia. Le conclusioni
saranno affidate d.ino Stoppanj presidente Fipe e allonorevoléranco Nicoli Cristiani,
assessore al Commercio, Fiere e Mercati della Rediombardia.

“La Cucina italiana di qualita come leva dell’econania del Made in Italy” con tavola rotonda:

Ma esiste la cucina italiana?”

Dalle 15 alle 18.30 presso la Sala Caravaggiopragramma il workshop, promosso dalla Camera
di Commercio, dal titold'La Cucina italiana di qualita come leva dell’econamndel Made in

Italy”. Carlo Spinetti, presidente dell’Associazione Promozione del Tetiot dara alle 15 I'avvio



ai lavori. Allan Bay, scrittore e critico enogastronomico, incentréiguo intervento stiLa cucina
italiana come chiave di successo dell’ltalian wdylite sui mercati esteri’ Magda Antonioli,
direttore del Master in Economia del Turismo defiiersitd Bocconi di Milano, dara il suo
contributo alla riflessione sul temardrismo enogastronomico: strategie di valorizzaeioa
strumenti operativi} Bonifacio Brass, patron della Locanda CiprianiMdinezia, fara il punto su
“La cucina italiana di qualita come fattore di atizione per i turisti stranieri;’ Patrizia Caglioni
direttore della cucina italiana, parlera dlertiolo dell’editoria nella diffusione della cucinitaliana
di qualita”; Irene Bignardi, giornalista e critica cinematografica, sottolirze8ll ruolo del cinema
nella promozione della cucina italiana”. Alle 17 agrira la tavola rotonda con un interrogativo
provocatorio:La cucina italiana esiste€ristina RapisardaSassoon coordinatrice di “Network
Sviluppo Sostenibile” (UnionCamere, Camera di Comumoedi Milano e Bergamo) e i giornalisti e
critici enogastronomiciPaolo Massobrigp Luigi Cremona e Paolo Marchi daranno il loro
contributo rispondendo al quesito. Le conclusicmiasno affidate @arlo Spinettj presidente
dell’Associazione Promozione del Territorio. Cooetra il workshopsuido Venturini, direttore
generale di Confindustria Bergamao.

Martedi 16 marzo

“La Ristorazione di Qualita e lo tsunami della crig”,

Alle ore 10.00 € in programma il convegha@ Ristorazione di Qualita e lo tsunami della cris”,
organizzato dalla Federazione lItaliana Pubblicir&ze | lavori saranno aperti dano Stoppani
Presidente della Fipe; interverranno a tirareolarse della crisGiuseppe Minoia presidente Gfk-
Eurisko eLuciano Sbraga direttore Centri Studi Fipe, Federazione italianalgici esercizi. Alle
10.45 avra inizio la tavola rotonda condotta @avide Paolinj de Il Gastronauta, sul tema
“Ristoranti e ristoratori tra crisi e cambiamentdie mettera a confronto personalita di spicco:
Antonio Santini, del “Ristorante Dal Pescatore” illustrera comagiscono i ristoratori alla crisi;
Giampiero Scilg psicologo e senior consultant di Cfmt Businesso8t; spieghera come usare le
emozioni al servizio della ragione per far fronte@mbiamento dettato dalla difficile congiuntura
economica; seguiranno gli interventitehzo Vizzarj direttore della Guida del’Espresso e.dica
Zanfrini, senior consultant di Cfmt Business School chermyanno di fornire alcuni spunti per

progettare il proprio futuro. Le conclusioni sararaifidate a Lino Stoppani.



